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المستخلص 

euros stres‏ تمت معاملة مكروبيه لسعف النخيل المقطع والمجروش بفطر باستخدام اربعسة مستويات 
رطوبة 0و 0 2 و40 و60 % (على اساس الماده الجافه ) و اربع مدد حضن 0و2 و4 و6 أسابيع تحت اربع 
درجات حرارة 0 و 20 و30 و40 م0 . درس تأثير المعامله في التركيب الكيميائي ومعامل هضم المادة العضوية 
وتركيز المركبات الفينولية وفعالية انزيم اللأكيز واعداد البكتريا الأهوائية. أظهرت النتائج ان المعاملة الميكروبية لسعف 
النخيل المقطع والمجروش ادت الى انخفاض عالي المعنوبة لمحتوى المادة الجافة والعضوية وألياف المستخلص المتعادل 
والحامضي وكمية الهمي سليلوز و اللكنين الى 933و531 و661 و459 و203 غم / كغم مادة جافة مقارنة لمحتوى 
سعف لنخيل غير المعامل 946 و848 و725 و494 و222 غم/كغم ماد جافة وعلى التوالي ءكذالك حصول انخفضاض 
معنوي في ترکیزالمرکبات الفينولية من 18.4 ملغم/100مل في سعف النخيل غير المعامل الى 12.5 ملغم/100مل في 
المعامل ميكروبياً. اظهرات المعاملة الميكروبيه زيادة عالية المعنوية في كمية السليلوز ونسبة معامل الهسضم ألمختبري 
للمادة الجافة والعضوية وفعالية أنزيم اللاكيز وأعداد البكتريا اللاهوائية لسعف النخيل المجروش والمقطع مقارنة بغير 
المعامل ءحيث ان المعامله الميكروبيه ادت الى زيادة معامل هضم الماده العضويه من 36.8 % في السعف غير المعامل 
الى 69.1 % في السعف المعامل ميكروبياً وزيادة عدد البكتريا أللأهوائيه من °10×6.7 في السف غير المعامسل السى 
103 في السعف المعامل ميكروبياً . أن للشكل.الفيزيائي لسعف النخيل (المجروش و المقطع) تأثيرًا عالي المعنوية 
في المعاملة الميكروبية حيث اثر على التركيب الكيميائي ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية وكمية 
المركبات الفينولية واعداد البكتريا اللاهوائية لسعف النخيل المجروش والمقطع. 
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ABSTRACT 

Microbial treatment a has been done n: fungi Pleurotus ostreatus for grounded and 
chopped frond using four levels of moisture 0 , 20 , 40 and 60% (on dry matter bases), and four 
incubation periods Û , 2, 4 and 6 weeks at four degrees of temperatures 0 , 20 , 30 and 

This work was to a the effect of MT of frond on chemical composition , in vitro dig: lity 
of organic matter (DOM) phenolic compound concentration , activity of laccase enzyme and 
number of anaerobic bacteria .The result showed that MT for ground and chopped frond 
significantly reduced the content of dry matter (DM ), organic E ,„neutreal detergent 
fibre (NDE, acid detergent fibre AD hem cellulose and lignin to 933,831,661,459 and 2 1 
/kg DM as compared with content of untreated frond 946,848,725,494 and 232 g/kg Di 
ا‎ ;also e compound concentration was 18.4 mg /100 ml in untreated frond 
reduce significantly to 12.5 mg /100 ml as a result of MT, Microbial treatment increased, 
cellulose and in vitro digestibility of DM and OM, activity of laccase enzyme and number of 
anaerobic bacteria as compared with untreated .Microbial treatment increase DOM from 36.8 % 
in untreated frond to 69 % in treated frond ,and increased the number of anaerobic bacteria from 
6.7 x 10° in untreated frond to 7.3 x 10° in microbil treated frond.Physical form (ground and 
chopped ) of frond had a significantly effect on microbial treatment ,chemical composition , in 
vitro digestibility of OM and DM ,phenolic compound and the number of anaerobic bacteria . 
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المقدمة 


بفطر ٥او‏ هنمام ادی الى تحسن في 
معامل الهضم المختبري للمادة العضوبة وعداد البكتريا 
الأهوائية مع انخفاض في تركيز المركبات الفينولية . ان 
الانظار في الوقت الحاضر وبعد تطور التقانة الحيائية 
والهندسة الوراثية تتوجة الى ااستخدام هذه الطريقة او 
المعاملة حيث انها تعمل على رفع القيمة الغذائية 
لوتحسنها خصوصا في الاعلاف المنخفضة النوعية 
وبقايا المحاصيل الزراعية التي يمكن ان تهضم من قبل 
الحيوانات من خلال اضافة بعض الانزيمات المحللة 
للمواد اللكنوسليلوزية . يمكن الحصول على كميات كبيرة 
منها وذلك من خلال انتخاب الاحياء المجهرية المناسبة 
لذلك وتحت ظروف بيئية مسيطر عليها كدرجة حرارة 
ونسبة رطوبة معينة واس هيدروجيني معين (29). ان 
المعاملة الميكروبية قد تتجاوز معظم مساوئ المعاملة 
الكيميائية ءحيث يتم في هذه المعاملة مهاجمة ‏ اللكنين 
وهضمة,ولا تجعلة حرا والذي يكون ساماً ومثبطاً لنشاط 
الاحياء المجهرية داخل الكرش. وعلية فان هدف هذا 
البحث هو دراسة ثأثير المعاملة الميكروبية 
ڊفطر Pleurotus 05{reaı$‏ لسعف النخيل 
المقطع والمجروش في القيمة الغذائية ومعامل هضم 
المادة العضوية وتركيز المركبات الفينولية وعداد البكتريا 
اللاهؤائية مختبريا. 

"مواد وطرائق العمل 

معقمة (9 سم) وترك ليتصلب .زرع الوسط بمقطع من 
الفطر (قطره 1 ملم) ثم حضن بدرجة حرارة 30 م لمدة 
0 ايام لحين اكتمال نمو الطبق ثم حفظ في الثلاجة 
لحين اجراء المعاملة الميكروبية . بعدها تمت معاملة 
سعف النخيل المجروش والمئطع بالفطر كاا»٠ ٠-051٣‏ 
اذ تم توزيع سعف النخيل المجروش والمقطع على 
دوارق مخروطية الشكل سعة 250 مل بواقع مكررين 
واحتوى كل دورق على 40 غم من العيئة (مادة التفاعل 
) ثم تم إضافة الماء إلى الدوارق لتوفير اربعة مستويات 
رطوبة 0و %20 و 40 % و60 % وتم تحريك 
مادة التفاعل بواسطة قضيب زجاجي لغرض تجائس 
توزيع الرطوبة على جميع أجزاء مادة التفاعل بعدها تم 
إغلاق فوهة الدوارق بسدادات من القطن ومن ثم تغطيتها 
بالفولر (شرائح من الألمنيوم) 


ثم عقمت باستخدام 
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إن قلة المراعى الطبيعية و المساحات المحددة لزراعة 
الاعلاف الخضراء دفعت العديد من الباحثين الى 
ضرورة استخدام مخلفات بعض المحاصيل الزراعيه 
والصناعية مثل القصب (7) والاتبان(5) وكوالح 
الذرة(26) وسعف لنخيل (14) و بثل التمر (18) 
ابالرغم من انخفاض قيمتها الغذائية وكمية المتناول 
منها (7» 8 9 و10). اشارت دراسات عديدة الى ان 
المعاملة الكيمائيه لمهذة الاعلاف المنخفضة اللوعية قد 
ادت الى تحسن قيمتها الغذائية وزيادة المتناول منها 
(11) الا ان هذا التحسن كان مرتبطاً المركبات 
الفيتولية وبانخفاض اعداد البكتريا اللا وزيادة في 
الاس الهايدروجيني داخل كرش الحيوان كما لن المعاملة 
الكيميائية ادت الى زيادة اللكنين الحر (2. 3 + 64 
0 و22) وهذا بدوره يؤثرفي نشاط الاحياء المجهرية 
داخل كرش الحيوان فيؤثر سلب في تصنيع البروتينات 
الميكروبية التي تمثل جزءاً مهما من احتياج مضية 
الحيوان في الامعاء الدقيقة. توجهت انظار الباحثين في 
الأرنه الأخيره الى المعاملات الميكروبية حلا لهذة 
المشكلات ( 10و 11) . ان هذه المعاملة تفتقر الى 
المعلومات في كيفية احداثها التغيرات في التركيب 
الكيميائي ومن ثم تغييرها لمعامل هضم المواد المعاملة 
ميكروبيا لقد وجد (12) ان معاملة تبن الشعير ميكروبيا 


تمت -تهيئة سعف النخيل المقطع بطول 5. 2 سم 
والمجروش بواسطة مطحنة ومن خلال منخل بقطر ملم 
واحد لغرض اجراء المعاملة الميكروب 


المقدمة من كلية العلومإقسم التئيات الإحيائية والمشخصة 
في Marii Curie Sktodows Kieij anl‏ 
لااsء#‏ ۷٣لا‏ في مدينة لوبلين البولندية . تم تحضير 
الوسط المستخدم العزلة باضافة 20 عم من 
الكلوكوز و20 غم من الاكار إلى لتر من خلاصة 
البطاطا (المحضرة من غلي 200 غم من البطاطا 
المقطعة في 500 مل ماء مقطر لترشح باستخدام الشاش 
الطبي وكررت العملية مرة أخرى باستخدام ذات الكمية 
من الماء المقطر ) ءعقم الوسط المحضر لمدة 10 دقائق 
بالمؤصدة وبرد حتى درجة 45 م ثم صب في أطباق 
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و30 و40 م0 في حاضنات عدت لهذا الغرض ولمدد 
حضن 0 و 2 و 4 و 6 أسابيع وبعد نهاية الحضن 
استخرجت الدوارق من الحاضنات ووضعت في الثلاجة 
لحين اجراء التحليلات المختلفة . 


تقدير المركبات الفينولية 


المركبات بحسب الطريقة الضوئية (33) بالاعتماد على 
كمية حامض التانك لز ۸٥‏ لكل 100 غم من 
المادة الجافة في لبن ١‏ لشعير ربحسب الملحلى القياسي 


لحامض الثائك. 

لامتصاص الضوئي 
E TRIS. RIG, eli ii.‏ 
o8 40 a2 a4‏ 


Kaila 


المؤصدة لمدة 15 دقيقة على درجة حرارة121 م0 بعد 
اخراجها من المؤصدة وتركت لتبرد ثم أضيف اللقاح 
إليها بواسطة ثاقبة الفلين . أضيفت ثلاثة مقاطع من 
القاح (تطر المقطع 1 سم ) إلى كل دورق وأظقت 
بعدها و حضلت في درجات حرارة مختلفة 0 و 20 


تم تقدير المركبات الفينولية لنماذج سعف النخيل 
المقطع والمجروش المعامل وغير المعامل قبل أجراء 
عملية الهضم المختبري وبعد لهاية عماية الحضن 
المختبري أي بعد 48 ساعة من الحضن . قدرت هذه 


رکیز 
. حامض 
أ" “° التانك 

و ده 


شكل 1. المنحنى القياسي لتقدير المركبات الفينولية على اساس حامض التانك 


تقدير التغيرات في إعداد الأحياء المجهرية التي تعيش داخل كرش الحيوان 


نهاية عملية الحضن المختبري أي بعد 48 ساعة من 
الحضن وئم قياس إعداد البكثرية اللاهوائية فقط باستخدام 


الأطباق (1) . 

تقدير فعالبة أنزيم اللاكيز 

الضوئي على طول موجي 550 نانو ميئر واخذت عدة 
فراءات بعد دقبقة واحدة ودقيقتين وثلاث دقائق وتم قياس 


مدى التغير الحاصل في فعالية الإنزيم . 

التحاليل الكيميائية والأحصائيه 

درجة حرارة 60 م ولمسدة 48 ساعة بعدهاتم جرش 
السعف المقطع منها في مطحنة مختبرية ذات مصفاة 


9% 


تم تقدير إعداد البكتريا اللاهوائية في سعف النخيل 
المجروش والمقطع والمعامل وغير المعامل اذ تم قياس 
إعداد هذه البكتريا قبل أجراء عملية الهضم المختبري وبعد 


قدرت الفعالية الانزيمية بحسب الطريقة الموصوفة (30) , 
وذالك عن طريق استخلاص الانزيم ثم اجراء عملية 
الفصل و قياس فعالية الانزيم باستخدام جهاز قياس الطيف 


قبل أجراء التحاليل الكيميائية وبعد انتهاء عملية الحضن 
تم تفريغ الدوارق في صحون معدنية وجففت في فرن على 
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الكرش من نعجة بعمر 3.5 سنوات بعد ذبحها مباشرة 
,حللت بيائنات التجربه بأستعمال التصميم العشوائي 
الكامل»وقورنت الفروق المعنوية بين المتوسطات باختبار 
متعدد الحدود (23 ),واستخدم النظام الإحصائي الجاهز 
34 


النتاتج والمناقشه 

أما الجدول (2) فيوضح تاثيرالمعاملة الميكروبية في 
تركبز المركبات الفيلرلية وفعالبة إلزيم اللاكيز وعدد 
البكثريا اللاهرائيةء حيث أشارت اللشائج إلى ان المعاملة 
الميكروبية أدت الى انخفاض عالي المعنوية (في تركيز 
المركبات الفيئولية في كل من سعف اأ 
والمقطع مقارنة بغير المعامل. في حين بينت النتائج 
فعالية آنزيم اللاكيزوعدد البكتريا اللاهوائية زيادة عالية 
المعنوية في كل من سعف النخيل المجروش والمقطع 
والمعامل ميكروبيا مقارنة بغير المعامل. 

تأثير الشكل الفيزيائي على المعاملة الميكروبية 


لنتائج المذكورة في الجدول 2 وجود تاثير عالي المغنوية " 


تركيز المركبات الفينولية وعدد 
سعف النخيل المجروش والمقطع » 
في حين لم يكن للشكل الفزيائي تاثير معنوي في فعالية 


تساثير درجات حرارة الحضن 
ا 2 ة المرتفعة(40م) الى انخقاض تاثير المعاملة 


.اة ارة عا 


أثیر درجات ال 


اض عالي المعنوية ف 
ادرکیات لوا ی کل ارجات رازه کا 
إن أعلى انخفاض كان في درجتي الحرارة 20 و30 م 
لكل من سعف النخيل المجروش والمقطع . كما نلاحظ في 
تفس الجدول السابق حصول عالية المعنوية 1 
يم اللاكيزعند درجة حرارة 20 ء30 » 40 م" في 
سف النغيل المجروش والمقطع وان افضل زيا في 
سعف النخيل المقطع تكون عند درجة حرارة 30م وعدد 
البكتريا اللاهوائية عند درجة حرارة 20 و30 م . 


تأثير مستوى الرطوبة 
الرطوبة في كل من سعف النخبل المجروش والمقطع 
اضافة إلى زبادة في كمبة السليلوز مقارئة بغبر المعامل 
اما النتائج المذكوره في الجدرل (6) فثشير إلى حصول 
انخفاض عالي المعنوية في تركيز المركبات الفينولية مع 
زيادة نسبة الرطوبة في كل من سعف النخيل المجروش 
والمقطع . كماتشير النتائج إلى حصول زيادة عالية 
المعنوية في فعالية إنزيم اللاكيز وعدد البكتريا اللاهوائية 
ع زبالدةذ بة الرطوبة 
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حسن واخرون 


قطرثقوبها 1ملم .بعدها حفظت في أكياس نايلون لحين 
أجراء التحاليل الكيميائية المخئلفة,تم تقدير المادة الجافة 
والرماد لنماذج سعف النخيل المقطع والمجروش (19) . 

اتم تقدير اليساف المستخلص المتعلال NDF‏ 
والحامضي ۸2۴ (24) . تم تقدير معامل الهضم للمادة 
الجافة والعضوية أجميع العينات (35) استخدم سائل 

أظهرت النتائج (جدول 1) إن المعاملة الميكروبية أدت 
إلى حصول انخفاض عالي المعنوبة في كمية المادة الجافة 
والمادة العضوية والياف المستخلص المتعادل والحامضي 
وفي كمية الهمي سليلوز واللكنين في كل من سف النخيل 
المجروش والمقطع مقارنة بغير المعامل . كما أشارت 
النتائج إلى ان المعاملة الميكروبية أدت إلى زيادة عالية 
المعنوية (في كمية السليلوز وفي نسبة معامل الهضم 
المختبري لكل من المادة الجافة والمادة العضوية في كل 
من سعف النخيل المجروش والمقطع مقارنة بغير المعامل. 


اظهرت النتائج (الجدول1) ان للشكل الفيزيائي تاثيرا 
عالي المعئوية في كمية المادة الجافة والمادة العضوية 
والياف المستخلص المتعادل والحامضي وفي كمية 
السليلوز والهمي سليلوز واللكنين ونسبة معامل الهضم 
المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية. كما أظهرت 


دلت النتائج ( الجدول 3) إلى أن انخفاض درجات حرارة 
الحضن (20 و30 م ) أدت إلى زيادة تأثير المعاملة 
الميكروبية اذ لوحظ حصول انخفاض عالي المعنوية في 

ا و ا و 
المتعادل والحامضي وفي كمية الهمي سليلوز واللكنين في 
كل من سعف النخيل المجروش والمقطعءوكان أعظم 
انخفاض حصل عند درجة الحرارة 30 م لكل من سعف 
النخيل المجروش المقطع مقارنة بغير المعامل. ويقابل هذا 
الانخفاض حصول زيادة عالية المعنوية في كمية السليلوز 
و نسبة معامل الهضم المختبري للمادة الجافة والمااة 
العضوية في درجة حرارة 20 و30 مأ في کل من سعف 
النخيل المجروش والمقطع متارنة بغير المعامل وكائت 
أفضل زيادة عند درجة حرارة 30 م ,في حين ادت درجة 


عند مطالعة النتائج ( الجدول 5 ) نلاحظ أن زبادة مستوى 
الرطوبة أدث الى زبادة تائير المعاملة الميكروبية وهذا 
أدى الى حصول انخفاض عالي المعلوية في كمية المادة 
الجافة وفي الياف المستخلص المثعادل والحامضي وفي 

ية الهمسي سليلوز واللكنين في كل من سعف النخيل 
المجروش والمقطع مقارنة بغير المعامل, أشارت النتائج 
إلى حصول زيادة عالية المعنوية في نسبة معامل الهضم 
المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية مع زيادة مستوى 


تاثير مدة الحضن 

للمادة الجافة والمادة العضوية مع زيادة مدة الحضن في 
سعف اللخيل المجروش والمقطع, إن تأثيرات مد الحضن 
على كمية المركبات الفينولية يكن ملاحظتها من خلال 
اللتائج في الجدول ( 8 ) اذ تظهر وجود انخفاض عاي 


المعنوية في كمية المركبات الفيئولية علد الحضن 2 و4 
أسبوع في كل من سعف النخيل المجروش والمقطع. 
وأشارت النتائج إلى وجود زيادة عالية المعنوية في فعالية 
إنزيم اللاكيز خلال مدة الحضن المختلفة » وكانت أفضل 
فعالبة لهذا الإدزيم عند المدة 4 اسبوع»كما شملت هذه 
الزيادة المعنوية عدد البكثريا اللاهوائية خلال مدة الحضن 
الثلاث في كل من سعف النخيل المجروش والمقطع مقارنة 
بغير المعامل. 

التداخل بين درجة الحرارة وستوى الرطوية ومدة الحضن 
الزيادة المعنوية عدد البكتريا اللاهوائية خلال مدة الحضن 
الثلاث في كل من سعف النخيل المجروش والمقطع مقارنة 
بغز ابقل 
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أظهرت النتائج في الجدول 7 أن لمدة الحضن تأثيرا 
ايجابيا في المعاملة الميكروبية , نلاحظ حصول انخفاض 
عالي المعنوية في كمية المادة الجافة والمادة المضوية 
راليساف المسمنخلص المتعمادل ر الحاصضي روفي كمبة 
اللكدين مع زبادة مدة الحضن في كل من سعف النخيل 
المجروش والمقطع » بينما نلاحظ انخفاض الهمي سليلوز 
كان في المدتين 2 و4 أسابيع أعلى من مدة 6 أسابيع في 
سعف النخيل المجروش ,في حين حدثت زيادة عالية 
المعلوية في كمبة السليلوز في سعف النخيل المجروش 
IER‏ في كمية السليلوز 
المقطع ءفي حين ادت زيادة مدة الحضن 
و 


وأشارت النتائج إلى وجود زيادة عالية المعنوية في فعالية 


إنزيم اللاكيز خلال مدة الحضن المختلفة » وكانت أفضل 
فعالية لهذا الإنزيم عند المدة 4 أسبوع»كما شملت هذه 


مجلة العلوم الزراعيه العراقيه - 2(39): 2008(111-94) حسن واخرون 


جدول 1. التاثير الرئيس للمعاملة الميكروبية بفطرو.)ه٠ء٠.‏ غي التركيب الكيميائي ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة والعضوية لكل من سعف النخيل المجروش 


والمقطع. 
التركيب الكيميائي سف النخيل المجروش سعف النخيل المقطع الخطا القياسي ومعنوية التائير 

م کم دة چاق غير معامل معامل غير معلمل معام المعاملةالمايكروبية الشكل القيزياني 
المادة الجافة غم/كغم مادة رطبة 946.37 1 93.597 945.45 931.78 )0.562(** (0.185(** 
المادة العضوية 849.45 ا 831.198 845.63 829.79 )0.242(** )0.242(** 
الياف المستخلص المتعادل 72527 ا 669.476 O95) 65330 T2485‏ )0.837(** 
الهمي سليلوڙ WS 1 BIS‏ 232.01 198.38 )0.47(** )0.460(™* 
اليا المستخلص الحامضي 49425 1 463.33 494.36 45441 )0.430(** )0.326(** 
سلیلوز 38140 ا 399.49 380.62 409.24 )0.453(** O39‏ 
*(O2D) 4517 11123 8836 1 112.98 ES‏ )0.276(** 
معامل هضم المادة الجافة % 31.13 ا 60.975 30.20 66.11 )0.472(** (0.527(** 
معامل هضم المادة العضوية % 37.30 ا 66.707 36.28 T1145‏ )0.478(** )0.479(** 


** الفروق معنوية عند مستوى احتمال %1 »غ م = غيرمعتوي 


مجلة العلوم الزراعيه العراقيه - 2(39): 2008(111-94) حسن واخرون 


جدول 2. التاثير الرئيس للمعاملة الميكروببة بفطر ۳.٠5/١٠»).‏ في تركيز المركبات الفينولية وفعالية انزيم اللاكيز وعدد البكتريا اللاهوائية في سائل الكرش بعد نهاية مدة 
الحضن المختبري ( 48) ساعة لكل من سعف النخيل المجروش والمقطع . 


سعف النخيل المجروش سعف النخيل المقطع الخطاالقياسي ومعنوية التي 
غير معامل معامل غير معامل معامل المعاملة الشكل الفيزياوي 
الميكروبية 
تركيز المركبات الفينولية 17.98 13.43 18.78 11.65 )0.276(** )0.580(** 
ملغم/100مل 
فعالية الانزيم 1/0 0.00 0.002 0.00 0.002 )0.0002(** )0.0003 
عدد البكتريا الأهوائيه 5 6 5 6 )0.159( ** )0.125(** 
لکل مل سائل کرش 6.64 10x 8.34 10 x 6.77 10 x×6.23 | 10x‏ 


** الفروق معنوية عند مستوى احتمال %1 »غرم = غير معنوي 
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مجلة_العلوم الزراعيه العراقيه - 2(39): 2068(111-94) 


التركيب الكيميائي 


غم/كغم مادة جافة 
المادة الجاقة 
غم/كغم مادة رطبة 
المادة العضوية 


معامل هضم المادة 
الجافة % 
معامل هضم المادة 
العضوية % 


جدول 3. تاثير درجات الحرارة تمعاملة الميكرويدة يفطرءبرإءء/ءم ,۳ في التركيب الكيمياني ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة والعضوية لكل من سعف النخيل 


0 


946.55 * 


838.95 °“ 


725.00 * 


23165 


493.35 ° 


379.70 | 


113.65” 
3" 


37.96 


مسعف التخيل المجروش 
درجات الحرارة (م) 
20 30 


| 930.85 93273" 


826.15 [1 832.33“ 


644.53 | "586.73 1 
ا 


"183.36 1 161.17° ا 


425.56 1 461.17 ° 


° 391.01 أ E,‏ 
aR" 1 70.16 °‏ أ 
"7070 ا 82.98 أ 


"78.17 ا ° 90.02 ; 


إ 


40 


945.22 


833.64“ 


707.14۴ 


217.03" 


470.10 


380.03 
90.07 
36.39 


42.82 ° 


*» ** الفروق معنوية عند مستوى احتمال 5 % و1 % عيالتتابع . 


حسن واخرون 


المجروش والمقطع 
الخطاالقياسي 
ومعنويةالتاثير 
0 
we‏ ° 943.50 
e‏ "835.90 
e‏ "722.15 
f‏ "228.90 
py‏ ° 493.50 
e‏ "37820 
o‏ "115.10 
f‏ "3101 
r‏ 36.953 
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سعف النخيل المقطع 
درجات الحرارة (م) 
20 30 
"930.68 | 92181 
8259.00[ 810.20° 
60823 | 556.92 
16825 138.80° 
439.98 | 418.12 
° 396.64 | 405.89 
"434| 12.73 
SI‏ 86.85 
847 93.35 


40 


942.09 ° 


839.80 ° 


675.98" 


209.26 


466.74" 


380.18" 
86.56 
44.07 ° 


48.66° 


WANT 


ET 


TET 


ST 


مجلة العلوم الزراعيه العراقيه - 2(39): 2008(111-94) حسن واخرون ‏ ` 
.عط الحروف المختلفة ضمن السطر الواحد تشير الى وجود فروق معنوية (0.05>) في هذا الجدول والجداول اللاحقة. 


جدول 4. تأثير درجات الحرارة للمعاملة الميكروبية بطر ۳.05/٥1‏ في تركيز المركبات الفينولية وفعالية إنزيم اللاكيز وعدد البكتريا اللاهوائية في مسائل 
الكرش بعد نهاية مدة الحضن ألمختبري (48) ساعة لكل من سعف النخيل المجروش والمقطع 


سعف النخيل المجروش الخطا سعف النخيل المقطع الخطا 
الصفات درجات الحرارة (م؟) القياسي درجات الحرارة (م) القیدي 
المدروسة 0 20 30 40 0 0 20 30 40 ا 
المركبات 
الفينولية ° 18.104 | 13825° | "8.856 | 17.464 )0.364(** | 18.106 10.076° ° 6.405 "17.362 )0.461( ** 
ملغم/100 
مل 
فعالية الإنزيم | “0.00 | *0.002 | 0.002 | C.0003) | 0.0004° | 0.008 | 0.003 0.00 | *0002(  0.001°‏ 
ml/U‏ 
عدد البكتريا 3 6 6 6 5 6 6 6 
اللاھوائية | ° 10x8.66° | 10x8.84 ° | 10x881" | 10x9.74 ° | **(0.205) 106.17" | 10x6.53 ° | 10<6.07° | 10x486‏ | )0.194( ** 
لکل مل سائل 
کرش 


** الفروق معثوية عند مستوى احتمال %1 
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کن تقر 


دول5. تأثير نسبة الرطوبة للمعاملة الميكروبية بفطر »»ءءءم,٣‏ في التركيب الكيمياني ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة والعضوية لسعف النخيل المجروش 


** الفروق معثوية عند مستوى احتمال 91 


التركيب الكيميائي 
غم/كغم مادة جافة 


المادة الجاقة 
غمإكفم مادة رطبة 


المادة العضوية 


0 


944.15 


847.71 
a 


720.63 
228.51" 
492.11 
38133 


110.85" 
32.00" 


۰37.09" 


سعف النخيل المجروش 
نسبة الرطوبة (%) 
20 40 


920.33 901 
e b 


830.84° | 8333.65 
b 


666.59° | 7 17.98 
219.69° 223.3 
446.90 | 416.95 
b da 
413.61" | 399.76 


33.29° | 7.3 
75.22" | 62.79 


80.77 | 67.89° 


60 


918.55 ° 


823.25" 


626.63 
193.27 
43327 
412.27 


20.46 
80.03“ 


88.19 


ومعنوية 
التأثير 


AZT 


DJ 


TTY 
2) 
TY 
TY 


HD) 
3 


LJ 
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0 


945.59 


836.83" 


723.50" 
231.13" 
492.01 
379.44 


111.40" 
3193 


37.30" 


سعف النخيل المقطع 
نسبة الرطوبة (%) 


20 


9399 
b 


836.55 


700.75 
b 
229.90 
469.85 
0 
386.19 


83.66" 
69.65° 


74.94° 


40 


933.02 


839.79 
a 


644.91 
8 
205.37 
439.54 
e 
419.56 


19.98 
79.26" 


85.87 


60 


907.94 
a 


805.40 
d 


606.95 
d 
177.09 
a 
429.86 
a 
417.34 
b 


12.52 
83.03 


93.49 


الخطا لقياسي 
ومعنوية التاثيرا 


LDJ 


UIT 
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حسن واخرون 


جدول 6. تاثيرنسبة الرطوبة للمعاملة المايكروبية بفطر ۲.0/٠»‏ في كمية المركبات الفينولية وفعالية انزيم اللاكيز وعدد البكتريا اللاهوائية في سائل الكرش بعد 
نهاية فترة الحضن المختبري (48 )ساعة لسعف النخيل المجروش والمقطع . 


الصفات المدروسة 


المركبات الفينولية 
ملم/100 مل 
فعالية انريم اللاكيز 
ml/U‏ 
عدد البكتريا EST‏ 
لکل مل مسائل کرش 


** الفروق معنوية عند مستوى احتمال %1 


10x4.89° 


سعف النخيل المجروش 
مستوى الرطوبة () 
20 40 
135 | 931° 
| 0.0010° | "0.0030 
E‏ 6 
10x6.93‏ 
10x5.28°‏ 


10x7.91" 


الخطا القيا. 
تياسي 
ومعنوية التاثير 


**(0.579() 


**(0.0002) 


**(0.181) 


0 


17.82" 
0.00° 


5 
10x5.01° 


سعف النخيل المقطع 
مستوى الرطوية (%) 
20 40 
12.71 8.06 
0.0032 | ”0.0036 
6 6 
10x9.36” | 10x7.04°‏ 


60 


522° 
0.0039" 


6 
10x9.77 


الخطا القياسي 
ومعنوية التاثير 


** (1.199) 


** (0.0004) 


**(0.174) 
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حسن واخرون 


جدول7. تأثير مدة الحضن للمعاملة الميكروبية بفطر ۲.٠/١٠»‏ في التركيب الكيميائي ومعامل الهضم المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية لسعف النخيل المجروش 


التركيب الكيميتني سعق النخيل المجروش 
الحضن (اسبوع) 
0 3 4 

932.60 | 93635 | 940.00 

833.62 | 836527" | 840.00 

635.82° | 67797 | 047 

192.20 | 219.63" | 21973 

443.62" | 45828 | 486.54 

401.56 | 39523 | 3851" 

42.06 63.05" | 101.66 

معامل هضم المادة الجاقة أ "32.29 60.96 "69.75 

)%( 
معامل هضم المادة _ | "37.39 | 665# | 7546 
العضوية (م) 

** الفروق معنوية عند مسمتوى احتمال %1 


والمقطع . 


aT 


rT 


(ح 


ITT 


(شت 


WT 
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سعف النخيل المقطع 

الحضن (أسبوع) 

4 2 0 
925.97 | 931.02" | 94459 
822.52" | 824.17 | 84789 
568.20" | 617.37 | 709.70 
181.16" | 192.23" | 22197" 
387.04" | 425.14" | 487.80 
341.03" | 352.30 | 3837 
46.01° | 72.84 | 103.57 
86.70" | 72.64 | 3198" 
87.59" | 7929 | 79" 


6 
924.43" 
823.09 


570.66 


187.03" 


383.63" 


356.927" 


2677۴ 
87.50 


89.55" 
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حسن واخرون 


جدول 8. تأثير مدة الحضن للمعاملة الميكروبية بفطر ۴.٠۶۲۳۸115‏ في تركيز المركبات الفينولية وفعالية أنزيم اللاكيز وعدد البكتريا اللاهوائية في سائل الكرش 


لسعف النخيل المجروش والمقطع. 


سعف النخيل المجروش مدة الخطا القياسي 
الصفات المدروسة الحضن (اسبوع) ومعنوية التأثير 
0 2 4 6 
كمي المركبات 17.86 "14.88 13.39 "12.35 با 
الفينولية ملغم/100 
مل 
فعالية الانزيم "0.00 0.0026 | 0.0029 أ "0.0028 as‏ 
ml /U‏ 
عدد البكتريا 5 6 6 6 29 ** 
الأهوائيه لكل مل 10x6.45° | 10x7.62° | 10x6.75‏ 
سائل کرش 10x5.35‏ 


** الفروق معتوية عند مستوى احتمال %1 » غم = غير معنوي . 
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سعف التخيل المقطع 
الحضن (أسبوع) 
0 2 4 
1798 | 14.16 | "9.08 
"0.00 0.003 | 0.004 
5 6 6 
10x9.39 | 10x8.58 | 10x9.48‏ 


فترة 

6 
16.11 
0.0037 


6 
10x8.23 


الخطا القياسي 
ومعنوية التاثير 
7 


Trg 


n9 
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جدول 9. تأثير درجة الحرارة ونسبة الرطوية ومدة 


التركيب الكيميائي غم/كغم 
مادة جافة 


المادة الجافة غم /كقم مادة 


معامل هضم المادة الجاقة 


معامل هضم المادة 
العضوية 


درجة الحرارة 


* 027) 
* 027) 
** (0.974) 
** (0.310) 
** 0.656) 
* OST) 
** (0.225) 
** (0.445) 


* 0.52) 


** الفروق معنوية عند مستوى احتمال 1 % 


حسن واخرون 


المختبري للمادة الجافة والمادة العضوية لسعف النخيل المجروش والمقطع. 


الرطوبة 


** (0.421) 
** (0580) 
** 074) 
** (0350) 
** (O78) 
** (0.612) 
** 0202) 
** 033) 


** (0.300) 


الخطا القياسي ومعنوية التائير 
الحضن الحرارة الحرارة 
x x‏ 
الرطوية الحضن 
0357 ^ | )0237 ** | )0.333( ** 
*O38D | * O5)‏ | )0338 
)1.403( ** | )1.310( ** | )1.066( ** 
OAD)‏ | )0414 ** | )0.643( ** 
(L020)‏ ** | )0.545( ** | )1368( ** 
O75)‏ ** | )0.75( ** | )019( ** 
(O31)‏ ** | )0276( ** | )0.489( ** 
)0502( ** | )0.399( ** | )0.715( ** 
)0.439( ** | )0.325( ** | )0.560( ** 
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الرطوية 
* 


الحضن 
)0.187 ** 


ES] 
** (1.587) 
** (0.533) 
** 0933) 
** (0.848) 
** (0.279) 
** 0.475) 
** (0.456) 


الحضن والتداخل بينها للمعاملة الميكروبية بفطر بإ ۳.٠»‏ في التركيب الكيمياني ومعامل الهضم 


الحرارة×الرطوية 
x‏ 


4 
** (0.0085) 


** (0.0025) 
** (0.015) 
** (0.022) 
** 0.61) 
** (0.016) 
** (00D 
** 011) 
** 0.020) 


مجلة العلوم الزراعيه العراقيه - 2(39): 2008(111-94) حسن واخرون 


جدول 10. تاثير درجة الحرارة ونسبة الرطوبة ومدة الحضن والتداخل بينها للمعاملة الميكروبية بقطر ء٠۲»ء٠/ء.۳‏ في كمية المركبات الفينولية وفعالية إنزيم اللاكيز 
وعدد البكتريا اللاهوائية في سائل الكرش بعد نهاية فترة الحضن لسعف النخيل المجروش والمقطع. 


الصفات المدروسة 


المركبات الفينولية 
ملغم/100 مل 
فعالية انزيم اللاكیز /1 
U‏ 


اعا البكتريا 
اللاهوائية 


الحرارة 


** (0.36 


** (0.00023) 


** 205( 


** الفروق معنوية عند مستوى احتمال %1 


الرطوية 


** (0.579( 
** (0.0002) 


** (18) 


الكطا القياسي ومعنوية التاقير 


الحرارة الحرارة الرطوبة الحرارة 
x × x x‏ 

الحضن الرطوبة الحضن الحضن الرطوبة 
x‏ 

الحضن 


** (0.011) **(0.925( ** (0.718( ** (0.515) ** (0.641) 
** (0.00002  ** (0.0003) | ** (0.0004) | ** (0.0003) ** (0.0003 


29 ** (23دم ۰٭ (285 ۰ )0210( ** )062( ** 
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والعضوية قد ارتفع نتيجة تحسن القيمة الغذائية للمواد 
العلفية المعاملة بسبب زيادة درجة تحلل مكونات الذ 
النباتية وبالأخص اللكلين الذي تعرض للاكسدة من قبل 
الفطريات (20 و31) .يقوم اللاكيز بتحليل اللكنين ويكون 
هو المسؤول الأول عن عملية تحلل اللكئينء حيث يقوم هذا 
الإنزيم باستخدام الأوكسجين لغرض أكسدة اللكنين (32). 
ان انخفاض كمية المركبات الفينولية الكلية يعود إلى قعل 
المعاملة الميكروبية التي أدت إلى إنتاج الإنزيمات المحللة 
للمركبات الارومائية (17) وهذه المركبات هي من 
مشبطات نمو الإحياء المجهرية داخل كرش المجترات (3) 
لذلك نلاحظ تحسن النمو الميكروبي وارتفاع عدد البكتريا 
بعد المعاملة. إن التحسن في القيمة الغذائية 
المقطع كان أفضل معتويا من التحسن في 
القيمة الغذائية لسعف النخيل المجروش» يعزى سبب ذلك 

المقطع 


اكبر من مثياتها في سعف النخيل المجروش وهذا ب 
سوف يوفر نسبة رطوبة اكبر في سعف النخيل المقطع من 
سعف النخيل المجروش مما يتيح للفطر فرصة تلامس 
اكبر بينه وبين جزيئات المادة العلفية وبالتالي زيادة نمو 
ونشاط الفطر( 25) . 
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أن معاملة سعف النخيل المجروش والمقطع بفطر 
ي»اههء/ءه .۶ ادت إلى انخفاض نسبة المادة الجافة 
والمادة العضوية وكمية الياف ١‏ اتلم المتعامل 
والحامضي والهمي سليلوز واللكنين أي بمعذ با 
زيادة تخمرها . أن انخفاض كمية ١‏ 
النخيل المجروش والمقطع يعرد الى زيادة تحلل المي 
سليلوز واللكنين . وان عملية التحال هذه تحدث بفعل أنزيم 
اللاكيز الذي ينتج من فطر ۲.۵54۲0۵44 (16و28) . إن 
الكاربوهيدرات كمصدر للطاقة 
الإنزيمات ( 21و27) .نتيجة لذلك 
ض كمية المادة الجافة . أن إنزيم اللاكيز بالاشتراك 

مع إنزيم الفينول أوكسيديز يعملان على تكسير ا 
الي ترط مابين المواد اللكنوسليلوزية لذلك نلاحظ 
انخفاض قيمة ألهمي سليلوز واللكنين نتيجة تكسر الأواصر 
التي تربط مابين اللكتين والهمي سليلوز وسبب هذا 
التكسر في الأواصر ترتفع نسبة السليلوز التي كائت 
تحسب مع اللكنين قبل المعاملة وهذا يتفق مع (15) .في 
حين يختلف مع ( 20ر 36) .ولم يتم تحلل السليلوز هنا 
لان هذه الفطريات تصنف ضمن الفطريات التي لا تهضم 
السليلوز. إن معامل الهضم المختبري للمادة الجافة 
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